ALTO

ADIGE PINOT BIANCO PATAUN

Annata 2017

Varieta 100% Pinot Bianco

Vigneti Lagundo, Plars,
Schloss Plars, 450m

Allevamento Spalliera Guyot

Resa 70 hl/h

Vinificazione 80% fermentazione in

serbatoi d’'acciaio inox,
20% in barrique,
affinamento sui lieviti
fini

Gradazione alcolica 12,5 % Vol

Abbinamenti Ottimo in abbinamento

SCHLOSSPLARS

a carni bianche, pasta,

PATAUN

paté e come aperitivo.

Temperatura di 10°- 12°
servizio
Invecchiamento 2-3 anni

Il Pinot bianco ¢ un vino fruttato, delicato, dal colore giallo paglierino e intensi aromi di
pera Williams, mela dolce, un po di banana e pesca bianca. Un corpo elegante e un
acidita abbastanza fresca caratterizzano il sapore.
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